
 

 

 

 

 
Oferta konsumpcyjna na przyjęcie weselne  

 
 
 

 PIĘĆ DAŃ GORĄCYCH: 
 

 
1. rosół królewski z makaronem 

2.  devolay (filet z kurczaka z serem i masełkiem) 
eskalopki (schabowy zapiekany z pieczarkami i serem)                                                                       
bitki wieprzowe z sosem 
zrazy z karczku z sosem 

                      ziemniaki, trzy rodzaje surówek, domowy kompot  
 

3. zupa krem z dyni z grzanką lub  zupa krem z pomidorów z mozzarellą  

4. wieprzowina po dworsku z kaszą gryczaną paloną + surówka z ogórka kiszonego, 
cebuli i świeżo mielonego pieprzu  lub  żeberka w glazurze miodowej + kapusta 
kiszona zasmażana  
lub karczek pieczony + kluski śląskie z sosem pieczarkowym + surówka z kapusty 
pekińskiej  
lub  karczek pieczony w sosie cebulowym + frytki + surówka  wiosenna  lub  gołąbki 
tradycyjne z mięsem i sosem pomidorowym 50% + gołąbki z kaszą i sosem 
grzybowym 50%  
lub  kapuśniak z prażuchami z okrasą z boczku i cebulki  
lub  pierogi z mięsem zapiekane + kapusta biała zasmażana 

 
                    5.   barszcz czerwony z uszkami  

 

  PRZYSTAWKI I NAPOJE:  
 

 roladki szynkowe w galarecie 
 sałatka słoneczna (z kurczakiem, sosem czosnkowym i prażonym 

słonecznikiem)  
 fantazja krabowa (sałatka krabowa podawana na babeczkach z kruchego 

ciasta) 
 faworki drobiowe + sos czosnkowy 
 roladki szpinakowe z wędzonym łososiem + roladki z tortilli z warzywami i 

serkiem śmietankowym  
 śledź marynowany z cebulką 
 jajka Aurora 
 pieczywo     
 soki owocowe 
 woda mineralna z cytrynką  
 serwis kawowo – herbaciany 

 

 

 



 

 

   
 

SŁODKI STÓŁ: 
                             
       Domowe ciasta wypiekane według naszych autorskich receptur 

                             Patery z owocami lub mini deserki 
                             Mini ptysie z bitą śmietaną 
                             Babeczki kruche z kremem 

 
 
 

TORT WESELNY W PREZENCIE OD FIRMY 

Godzina podawania tortu dostosowana jest do harmonogramu wesela. 
Styl do wyboru: naked cake, rustykalny, glamour, dekoracja żywymi kwiatami, stojak tradycyjny lub angielski 

Smak: wiśnia, truskawka, czerwona porzeczka, czekoladowy (dodatkowo płatny + 4 zł/os) 

 

 
                    

Cena: 275 zł/os. brutto ( w tym 8 % VAT ) aktualna do 31.12.2026 r.  
                              dzieci do lat 9 – płatne 50 % 
                              zespół, kamerzysta, fotograf – upust 25 %  
 
                     Podana cena obowiązuje przy minimum 30 osobach dorosłych. 
                     Czas trwania imprezy przewidziany jest na 9 godzin ( możliwość przedłużenia). 

                     
DODATKOWO PŁATNE: 
 

 Mini deserki – 6,00 zł/szt 
                               Deser lodowy – 12,00 zł/os 
                               Kredens wiejski – 23 zł/os 
                               Wina, Szampany, Piwo  
                  

Dysponujemy dużą, elegancką, wygodną bazą hotelową, która pomieści nawet  
    do 70 gości. 


