
 

 

 

Oferta konsumpcyjna na bankiet 

                                                                    
     OBIAD DO WYBORU:   

1. rosół królewski z makaronem   

     schabowy po belwedersku i udziec faszerowany     

     ziemniaki, surówki, kompot 

2. zupa golonkowa 

      żeberka duszone i udziec faszerowany      

      kopytka z sosem, kapusta zasmażana, kompot   

            JEDNO DANIE GORĄCE DO WYBORU: 

* wieprzowina po dworsku z kaszą gryczaną paloną + surówka 

* pieczeń firmowa z sosem grzybowym, kopytka i surówka 

* świeżonka z bułką    

* stek wieprzowy z cebulą + frytki Mccain 

* udko pieczone + frytki Mccain 

* bigos staropolski + podudzie pieczone z kurczaka 

*  pyzy z mięsem okraszone cebulką i kwaśnica na wędzonce 

* gulasz wieprzowo - warzywny z kaszą 

              JEDNA ZUPA DO WYBORU: 

     * flaczki wołowo-drobiowe* bogracz  * zupa porowa z klopsikami  

      * żurek z jajkiem i kiełbasą  * zupa golonkowa 

      * barszcz czerwony z krokietami lub pasztecikami 
PRZYSTAWKI:  

 śledź marynowany z cebulą,  

 sałatka słoneczna, 

 pasztet firmowy, wędlina do dekoracji   

 zimne nóżki wieprzowo-drobiowe  

 jajka w sosie tatarskim 

 pomidor (w sezonie) lub papryka konserwowa  

 smalec firmowy, ogórek kiszony, słodycze    lub    ciasta – na serwisie kawowym 

 pieczywo 

 serwis kawowo - herbaciany {bez ograniczeń} 

 soki owocowe 

 woda mineralne {bez ograniczeń}    

                   Cena:  195 zł/os. brutto (w tym 8 % VAT), aktualna do 31.12.2026 r 

                     POWYŻEJ 35 OSÓB PEŁNOPŁATNYCH KREDENS WIEJSKI - GRATIS 

             Dodatkowo płatne: Wina, Szampany, Piwo 

             Napoje gazowane – 9 zł/os 

             Kredens wiejski – 23 zł/os 

 

                Czas trwania imprezy przewidziany jest na 6 godzin ( możliwość przedłużenia ).  

                Uwaga: Omawianie imprez od poniedziałku do piątku (  co najmniej  

                             z tygodniowym wyprzedzeniem ) w godz.  od 900 do 1800  lub telefonicznie.   


