
 

 

 

 
 
 

Oferta  konsumpcyjna  na  przyjęcie  weselne  oraz  poprawiny w 2024 r. 

 

       SZEŚĆ DAŃ GORĄCYCH : 

1. rosół królewski  z  makaronem 

2. kotlet szwajcarski ( filet drobiowy z serem i szynką ) 
bitki wieprzowe i zraz wołowy z sosem 
eskalopki (schabowy zapiekany z pieczarkami i serem) 
bryzol wieprzowy, kotlet mielony z pieczarkami 
fasolka szparagowa z sosem serowym, surówki 
ziemniaki, kompot  

********************************************************************************** 
deser  lodowy  z  bakaliami  i  bitą  śmietaną 

********************************************************************************** 

3. zupa krem z dyni z grzanką lub  zupa krem z pomidorów z mozzarellą  

4. szynka po myśliwsku płonąca 50 % + pierogi z mięsem zapiekane 50 % + kapusta biała zasmażana  lub  

szaszłyk 50 % + filet z kurczaka grillowany 50 % + frytki lub  filet z kurczaka grillowany w sosie 4 

sery + makaron Penne  

********************************************************************************** 
tort weselny 

**********************************************************************************           

5. karczek pieczony + kluski śląskie z sosem pieczarkowym + surówka  lub   

rolada drobiowa z sosem + frytki + surówka 

6. barszcz czerwony z krokietami 50 %  i kulebiaczkami z ciasta francuskiego 50 % 

 
      PRZYSTAWKI: 

 
faworki drobiowe z sosem czosnkowym 
zimne nóżki wieprzowo - drobiowe 
półmisek mięs pieczystych i wędlin: rolada z boczku z polędwicą, pasztet firmowy, 
karczek wiejski, kaczka faszerowana, schab tradycyjny, szynka drobiowa  
roladki szynkowe w galarecie,  
ryba z warzywami, roladki szpinakowe z łososiem 
śledź po kaszubsku, śledź marynowany z cebulą 
sałatki ( trzy rodzaje ) 
jajka w sosie tatarskim, pieczarki konserwowe, oliwki 
pomidor, ogórek (w sezonie) lub papryka, ogórek  konserwowy 
pieczywo 
 

               Przystawki uzupełniamy w trakcie wesela bez dopłaty. 
 
 
 
 



       

 

 

 

 

 NAPOJE ( bez ograniczeń ) 

Serwis kawowo – herbaciany 
soki: pomarańczowy, jabłkowy, czarna porzeczka, grejpfrutowy 
napoje gazowane: Pepsi, Mirinda., 7 Up 
wody mineralne: Kropla Beskidu gaz. i n/g 
 

      ************************************************************************************* 
 

SŁODKI BUFET: 
 
                  Ciasta, ciasteczka, babeczki, cukierki, owoce 
 
     ************************************************************************************** 

PREZENTY OD FIRMY 

Szampan na powitanie gości weselnych 

Chleb weselny na powitanie Młodej Pary 

Powyżej 65 osób dorosłych dekoracja sali 

     **************************************************************************************            

 

POPRAWINY: 

          CZTERY DANIA GORĄCE :   

1. żurek z jajkiem i kiełbasą 

2. żeberka w miodzie 100 % + udka 20 % + kopytka z sosem + kapusta kiszona zasmażana   

3. tilapia zapiekana z serem + bukiet warzyw  lub  gołąbki z sosem pomidorowym  

4. bogracz  lub  strogonoff  lub  flaki  lub  zupa gulaszowa z klopsikami  lub  zupa porowa z 

klopsikami   

Świeże przystawki, ciasta, słodycze, owoce, napoje. 

Możliwość rezygnacji z trzeciego dania ciepłego na poprawinach – upust 6 zł/os.  
W to miejsce podajemy dania ciepłe z wesela. 

Cena za wesele z poprawinami:  430 zł/os. 
       Cena za wesele  bez  poprawin:  350 zł/os. 

       Uwaga: dzieci do lat 3 - GRATIS, do lat 10 - upust 50 % , zespół, kamerzysta, fotograf – upust 25 %   
       Uwaga : Omawianie imprez od poniedziałku do piątku ( co najmniej   z dziesięciodniowym    
                      wyprzedzeniem ) w godz.  od 900 do 1800  lub telefonicznie.                  
 

 

 
 
 
 

 



 
 
 
 

  
 
 
 
 

DODATKOWO PŁATNE CENNIK NA ROK 2023 
UWAGA : ORGANIZATOR ZASTRZEGA SOBIE PRAWO DO ZMIANY CEN USŁUG    

 „PŁATNYCH DODATKOWO”, BĘDĄ ONE AKTUALIZOWANE Z POCZĄTKIEM KAŻDEGO ROKU 
KALENDARZOWEGO 

          1.   KREDENS WIEJSKI: ( cena za dwa dni 1200 zł )           dodatkowo płatne: 
 szynka wędzona z kością  – ok. 5 kg             szynka wędzona z nogą  - ok. 8 kg                      
 schab staropolski                                                                       kaczka faszerowana – ok. 2 kg                          
 kiełbasa wiejska, kiełbasa pieczona             deska serów             
 boczek wiejski                                   
 czarne, kaszanka       
 kabanosy tradycyjne, paprykowe  
 smalec firmowy, ogórki kiszone 
 chleb wiejski 
 sok pomidorowy 3l 

         2. GRILL 

         3. FONTANNA CZEKOLADOWA + owoce i słodycze – 1100 zł 

         4. STÓŁ Z WINAMI ( 7 gatunków ) – cena ok. 490 zł lub opłata za wniesienie własnych win 290 zł  

(cena obejmuje dekorację stołu i szkło) 

         5. PIWO ( Tyskie, Żywiec lub piwo bezalkoholowe 0,5 L ) - 7,50 zł / but. lub  

             opłata 250 zł za wniesienie własnego piwa    

         6. STÓŁ Z ALKOHLAMI  –  Whisky 0,7 L+ Cola-Cola, Gin 0,5 L + Tonic, Żubrówka 0,5 L + Sok  

             Jabłkowy, wina ( 7 gatunków ), cytryna, lód, oliwki – cena ok.  730 zł                     

         7. MIEJSCE DLA BARMANA Z FIRMY ZEWNĘTRZNEJ – 330 zł jeden dzień (cena obejmuje  
               również koszt zmywania  szkła) 
         8. Usługa roznoszenia wódki – 450 zł (jeden dzień) 720 zł (dwa dni) 

         9. PRZDŁUŻENIE – 690 zł za każdą rozpoczętą godzinę 

         10. DEKORACJA SALI: 1380 zł  lub 1200 zł., jeśli zostanie z poprzedniego tygodnia  

          11. KWIATY        

         12. KONFETTI – 200 zł   

         13. NOCLEGI 

         14. ŚCIANKA VIP Z AKCESORIAMI – 270 zł ( jeden dzień ) 

  

 


